contemporary asian cuisine



A LA CARTE

STARTER’S

Vorspeisen

EDAMAME

TARTAR TORO

Bluefin tuna belly with kizami wasabi, mustard pickles, blackpepper and dill
Blautlossen Thunfischbauch mit japanischem Meerrettich, Senfpickles,
schwarzem Pteffer und Dill

TUNA TATAKI | TOSAZU

Tuna seared briefly with Japanese dressing
Kurz angebratener Thunfisch mit japanischem Dressing

AGE DASHI NASU

Fried eggplant with dashi broth
Gebratene Aubergine mit Dashi-Briihe

AGE DASHI TORU

Fried tofu with dashi broth
Frittierter Tofu mit Dashi-Briihe

SOUP’S

Suppen

MISO

Soup for the soul

32

28



URA-MAKI SELECTION
8

CALIFORNIA

CRISPY SPICY TUNA 5
New style

SALMON | AVOCADO

HULK

Cucumber | Asparagus | Avocado

SPIDER
Soft Shell Crab Tempura | Tobikko

CRUNCHY
Shrimps Tempura | Avocado | Shihimi Mayo

DRAGON
Crabmeat, Avocado, flamed BBQ eel

SASHIMI

3
BLUE FIN TUNA | Blauflossen Thunfisch
BLUE FIN OTORO | Das beste Stiick! Der Bauch. (Nur auf Anfrage)
SALMON | Lachs
HAMACHI | Makrele
SASHIMI MIX BIG (12 pcs) | SMALL (6 pcs)
KIZAMI WASABI Portion

TEMPURA
4

TIGER PRAWNS | Riesencrevetten
SOFT SHELL CRAB | Blaukrabbe
VEGETABLES | Gemiise

Alle Preise in CHF inkl. Mwst
All prices in Swiss francs and are inclusive of VAT
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ROBATA GRILL

BEEF TENDERLOIN | Rindsfilet Teriyaki 130g 46

Pak-choy Gemiise

BABY CHICKEN marinated with butter | chilly | garlic und Yuzu 450g 4]
Stubenkiiken mariniert mit Butter, Chili und Knoblauch und Yuzu

LAMMRACKS in spicy oil and teriyaki 200G 48
In scharfer Oel und Teriyaki Marinade

MISO MARINATED BLACK COD 140G 46
Kabeljau

LOBSTER TAIL 2 42
Hummerschwanz

Served all with Jasmin-rice | die Gerichte werden mit Jasminreis serviert

ICE CREAM & SORBET
Glacée und Sorbets

MOCHI 4.50

Chocolat, Coconut, Mango, Green Tea Matcha, Yuzu

Glacées | Sorbets per scoop | pro Kugel 4
with whipped cream +1.50

Stracciatella | Vanilla | Strawberry | Chocolate |

Yuzu sherbet | Green Matcha

DEKLARATION | DECLARATIONS
SEAFOOD § FISH | MEERESFRUCHTE & FISCH

Tuna/Thunfisch I Spanien

Tiger Prawns/Riesen-Krevetten | Vietnam Kabeljau / Black Cod I USA

Lobster /Hummer I USA Soft Cell Crab / Blaukrabbe |  Atlantik
Lachs/Salmon I Schottland

King Fish/Makrele I Australien

Wir verwenden wo immer moglich Fische aus artgerechter Zucht. Wo nicht moglich nur MSC zertifizierte Produkte.
Wherever possible we use fish from species-appropriate breeding. Where not possible only MSC certified products.

FLEISCH | MEAT
Beef/Rind [ Schweiz
Lamb/Lamm [ Neuseeland

Allergene | Allergene

Gluten; zu Sushi/Sashimi konnen wir gerne glutenfreie Sojasauce (Tamari) anbieten, die weiteren Gerichte werden mit
glutenhaltiger Sojasauce zubereitet und sind daher nicht glutenfrei

Gluten; for sushi/sashimi we can offer gluten free soy sauce (tamari), further dishes are prepared with glutenous soy
sauce and are therefore not gluten free

Ueber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslosen konnen, informieren Sie unsere
Mitarbeiter auf Anfrage gerne.

On request, our staff will be happy to inform you about ingredients in our dishes that may cause allergies or
intolerances.



